Varje vardag mellan 11-14

L

OSTRON
Farska Marenneostron med
|6kvinaigrette, tabasco och citron

SKAGEN
Vart harbakade saftiga ragbrod,
skagenrora, 16jrom och pepparrot

CHARK

Tre olika sorters chark med oliver

.

6st 225 12st 395

liten 155 stor 215

BOUILLABAISSE

Tomatbaserad soppa gjord pa var egna
skaldjursfond, farsk lax och torsk, handskalade
rakor, aioli och krutong pa eget brod

FRIED CHICKEN

Pankopanerad kycklingfilé, pommes
frites, bladsallad och srirachamajonnés

RAKMACKA

Vart egna ragbrdd, handskalade rakor,
dillmajonnas, &gg, citron

MOULES MARINIERES
Blédmusslor, graddbaserad sas med vitlok,
schalottenldk, persilja och vitt vin

CAESARSALLAD

Romansallad, caesardressing, grana
padano, rodlok, var krispiga kycklingfilé

FLASKSCHNITZEL

Panerad flaskschnitzel med rostad potatis,
roédvinssas, kryddsmor och citron

RIMMAD LAX

Var egna lenrimmade laxfile, graddig
dillstuvad potatis, sallad, citron och dill

RAKSALLAD

Romansallad, handskalade rékor, gurka,
tomat, picklad rodkal, alfagroddar, agg,
avocado, citron och srirachadressing

SVAMPPASTA

Farsk pappardellepasta vand i
tryffeldoftande svampséas och
bladspenat, toppad med grana padano
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STEAK MINUTE 295

Bankad black angusbiff, pommes frites,
bearnaisessas, rodvinssas, tomatsallad

FISH N’ CHIPS

Lattsaltad koljafilé friterad i 6lbaserad tempura
med pommes frites, maltvinadger och tartarsés

HALSTRAD RODING

Gravad och halstrad rédingfilé med
ortchablissas, forellrom och dillkokt potatis
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AFFOGATO
Vaniljglass med nybryggd espresso

CREME BRULEE

Klassisk creme brtleé med vanilj

CHOKLADTRYFFEL

Var egen chokladtryffel gjord pa
mork choklad

MARANGSVISS

Vaniljglass, maranger, jordgubbskompott
och vispad gradde toppad med chokladsas

FISH N CHIPS 125
KYCKLING & POMMES 110
PANNKAKOR 2st 55 4st 90




