
Skaldjur
SKALDJURSPLATEAU
Hummer   Havskräftor   Färska räkor   Rökta räkor    Ostron    Skagen   Aioli
Baguette.      
OBS! Med reservation för att Dagens fångster kan variera
2 p e r s  1 790

RÄKLÅDA
Rökta räkor med rhode island, aioli och hembakat bröd.  ca 400 g
225

LÖRDAGSFROSSA
Varje lördag efter 17:00 har vi utförsäljning på skaldjuren i fiskdisken. 
20% på allt i lösvikt. Gäller ej skaldjursplateau.

20% 

L a x r ö r a
Kallrökt lax    Citronkräm    Friterad
schalottenlök    Kapris    Citronzest
Lättsaltade chips

Toast skagen
Hembakat rågbröd, skagenröra
löjrom och pepparrot

Os t r o n
Marenneostron  lökvinaigrette 
tabasco och citron

L i t e n  1 55

S t o r  2 15

6 s t  225

12 s t  395

145

Cha rk
Tre olika sorters chark med oliver

M a r c o n a m a n d l a r

O l i v e r

Lä t t sal tade Chips

65

65

55

95

Förrätter & Snacks



Erssons BistroMeny

MOULES  MARIN IERE
Blåmusslor, gräddbaserad sås med vitlök,

schalottenlök, persilja och vitt vin
225

Pommes fr ites & aiol i
45

F LÄSKSCHN I TZE L
Panerad fläskschnitzel med rostad potatis,

kryddsmör, rödvinssås & citron
215

CAESARSA L L AD
Romansallad, krispig kycklingfilé,

caesardressing, 
grana padano & rödlök

1 75

BOUI L L ABA I SE
Tomatbaserad soppa gjord på vår egna
skaldjursfond, med färsk lax och torsk i,

toppad med handskalade räkor, aioli
och krutong på eget bröd

215

RÄKMACKA
Handskalade räkor på vårt egna rågbröd,

di l lmajonnäs,  ägg & citron
210

RIMMAD LAX
Vår egen lenrimmade lax med

dillstuvad potatis & citron
225

TRYFFE LDOFTANDE
SVAMPPASTA

Färsk pappadellepasta vänd i
tryffeldoftande svampsås med bladspenat

& grana padano
185

RÄKSA L L AD
Skuren romansallad, handskalade räkor,

picklad rödkål, gurka, tomat, ägg, citron,
avocado, srirachadressing

185

Kvällstipset
STEAK  MINUTE
Bankad black angusbiff ,  pommes fr ites,  bearnaisessås,
rödvinssås,  tomatsal lad

F I SH  N ’  CH IPS
Lättsaltad koljaf i lé fr iterad i  ölbaserad tempura med pommes
fr ites,  maltvinäger och tartarsås

HA L STRAD RÖDING
Gravad och halstrad rödingfi lé med örtchabl issås,  forel l rom
och di l lkokt potatis

295

245

295



Erssons BistroMeny

Desserter
A f f o g a t o
Vaniljglass med nybryggd espresso

C r èm e  B rû l é e
Klassisk crème brûleé med vanilj

Chok l ad t r y f f e l
Vår egen chokladtryffel gjord på mörk choklad

Ma rä n g s v i s s
Vaniljglass, maränger, jordgubbskompott och vispad grädde
toppad med chokladsås

85

95

45

1 1 0

Kaffe & The
Bryggkaffe                30

Cappuccino              40

Espresso              25/35
Dubbel / enkel

Kaffe latte                 45

The                           25


